bissig_
Brot Butter_Salz_2,5 (pro Person)

Imperial_Kaviar_Ossetra_10g_27
Imperial_Kaviar_Selection_10g_30

[zuséatzlich]

Ravioli_Haselnuss_Rotkohl_Nougat_Miso_22

Kalb_Avocado_Mais_Jalapefio_23
Pulpo_Muschel _Aprikose_Mandel_24
Triuffel _Kohlrabi_Shimeji_Kapuziner_23
Shiitake_Brioche Feige Portwein_20 (vesan)

[davor]

Kalb? Rote Beete Kapern_ 37

Schwein_Adobo_Grine Bohne_ 36
Aus dem Wasser_Chicorée_Garnele 3g(opt. vegetarisch 27)

Sellerie_Graupen_Pecorino_32(opt. vegan)

[hauptsachlich]

(vegetarisch)kngdel Schalotte 10
opt. vegan) Blymenkohl _Limette 9
Kartoffel _Comté_10

(vegan) Rgmer_Yuzu_9

[daneben]

Schokolade Pflaume_Cassis_15(vesan)

Ziegenkdse_Armer Ritter_Himbeere_15

[danach]

Ak freu

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.



m e n u

Bread Butter_Salt_2,5 (per Person)

Imperial_Caviar_Ossetra_10g_27
Imperial_Caviar_Selection_10g_30

[extra]

Ravioli_Hazelnut_Red Cabbage_Nougat_Miso_22
Veal _Avocado_Corn_Jalapefio_23
Octopus_Mussel Apricot_Almond_24
Truffles_Kohlrabi_Shimeji_Nasturtium_23
Shiitake_Brioche Fig_Port Wine_20(vesan)

[starters]

Veal?_Beetroot_Capers_37 (vegetarian) pumpling_Shallot_10

Pork_Adobo_Green Beans_36 (opt. vegan) Cayliflower Lime 9

H (opt. vegeterian_27)
From the Water_Chicory_Prawn_36 Potato_Comté_10

H (opt. vegan)
Celery Root_Barley_Pecorino_32 (vesan) Baby Gem Yuzu 9

[mains] [sides]

Chocolate Plum_Cassis_15(vesan)
Goat Cheese_Bread pudding_Raspberry_15

[dessert]

Ak freu

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.
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