_bissig

Brot_Butter_sa|Z_2’5 (pro Person)

Lachs?2_Erbse_WeideEi_Lauch_23foprt. vee.)
Maultasche_Morchel_Sherry_Beurre Blanc_22
Tatar_Kaviar_Focaccia_Cremé Fraiche_24
Spargel_Schnittlauch_Erdbeeren_Kapuziner_20(vesan)

Rémer_Yuzu_Kapern_Zwiebeln_20(vesan)

[davor]
Lamm_Bohne Pancetta_37 (opt. vegan) Muschel_Ratatouille_10
GeflUgel _Wirsing_Salbei_Zitrone_36 Melone_Schwarzkimmel_9
Aus dem Wasser_Kndédel_Spinat_36(vegetarisch_27) (vegan) Fregola_Tomate 9
Kartoffel _Triffel Champagner_32(vegan) Spargel_Hollandaise_10

[hauptsdchlich]

Baba_ Passionsfrucht_Banane_15(cpt.vegan)
Sesam_Vanille _Bacon_15(opt-vegetarisch)

[danach]

Ak e

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.

[daneben]



m € N u

Bread Butter_Salt_2,5 (per Person)

Salmon?_Pea_Leek_WeideEgg_ 23(opt vegan)
Maultasche_Morels_Sherry_Beurre Blanc_22
Tatar_Caviar_Focaccia_Cremé Fraiche _24
Asparagus_Chives_Strawberries_Nasturtium_20(vesan)
Baby Gem_Yuzu_Capers_Onions_20(vesan)

[starters]

Lamb_Beans_Pancetta_37 (opt. vegan) Muyssles Ratatouille _10

Poultry_Savoy Cabbage_Sage_Lemon_36 Melon Nigella Seeds 9

From the Water_Dumpling_Spinach_36 (vegan) Fregola_Tomato 9

(vegan)
Potatoe_Truffle_Champagne_32 Asparagus_Hollandaise 10

[mains] [sides]

Baba_Passionfruit_Banana_15(°rt-vegan)
Sesame_Vanilla_Bacon_15/(cpt-vegetarian)

[dessert]

Ak e

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.
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