bissig _

Brot_Butter_sa|Z_2’5 (pro Person)

Sandmodhre_Tarte_Kirbiskern_Verjus_22
Sellerie_Ravioli_Ochsenschwanz_Essenz_23(cpt. vegetarisch_20)
Thunfisch_Shiitake_Sauerklee R&éstbrot_25(opt. vegan_20)
Truffel _Kohlrabi_Shimeji_Kapuziner_23

Erbse Bohne _griiner Spargel_Wasabi_19 (vesan)

[davor]
Tafelspitz_Navette Meerretich_36(opt vegetarisch 27) WeideEi_Spinat_9
Perlhuhn_Artischocke_Polenta_37 (opt. vegan) WeiRer Spargel Hollandaise _10
Aus dem Wasser_Chicorée_Garnele_36 (vegan) Ayocado_Rettich_9
Blumenkohl_Morchel _Spargel_33f(opt. vegan) Mozzarella_Letscho_10
[hauptsdchlich] [daneben]

Rhabarber_Kokos Himbeere_ 15(vesan)
Ziegenkdse_Armer Ritter_Erdbeere_15

[danach]

Ak e

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.



m € N u

Bread Butter_Salt_2,5 (per Person)

Sand Carrot_Tarte_Pumkin Seeds_Verjus_22
Celeriac_Ravioli_Oxtail_Essence_23(opt. vegetarian_20)
Tuna_Shiitake_Sorrel_Roasted Brioche 25(opt. vegan_20)
Truffles_Kohlrabi_Shimeji_Nasturtium_23
Peas_Beans_Green Asparagus_Wasabi_19f(vesan)

[starters]

Beef Turnip_Horseradish_3g(opt vegeterian_27) Organic Egg_Spinach_9

Guinea Fowl_Artichoke_Polenta_37 (opt. vegan) White Aspargus Hollandaise 10

From the Water_Chicory_Prawn_36 (vegan) Avocado Radish 9

Cauliflower_ Morel Asparagus_ 33(opt. vegan) ,
- -Asp gus_ Mozzarella_Lecsd_10

[mains] [sides]

Rhubarb_Coconut_Raspberry_ 15(vesan)
Goat Cheese_Bread pudding_Strawberry_15

[dessert]

Ak e

Bei Allergien wenden Sie sich vertrauensvoll an unser geschultes Servicepersonal.
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